E SC H E R Batidoras planetarias de
20 a 400 Its. de capacidad.

mixers

Amasadoras a espiral
desde 30 a 500 Kgrs.
Amasadoras de perol
fijo, de perol extraible
y autovolcables.

\ Escudilladoras, dosificadoras
de pastas de té, bizcochos y

DELFIN masas blandas.

Abatidores de
temperatura para
bandejasy carro.

Freidoras en continuo.
Freidoras de donuts, bufiuelos y rosquillas manuales,
semiautomaticas y automaticas.

E‘- L'LLNORD

jeneration cooling technologies

Unidad de
fermentacion.
Aparato productor
de calor y humedad
modelo PG-1000.

Dough-how & more.
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sermont, s.a. RONDO’

Dough-how & more.
Tel. 934231510
sermont@sermont.es oMot
www.sermont.es

K kornFEIL [[KSIN>COLD @FB ESCHER
—
pABY = D rrnoro



Revent

Lavautensilios (disponibles en 8 tamaiios diferentes),
limpiadoras de bandejas, tuneles de lavado, sistema de
secado, soluciones de higiene.

Revent.

Hornos de carro rotativo.
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TECNOLOGIA NEL CIOCCOLATO

Lﬂ U Atemperadores banadoras

= desde 5 a 50 Kgs. de chocolate.
Formadoras de bombonesy
Hornos modulares REVENT huevos de pascua. Tuneles de frio.
con cargador
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Divisorasy boleadoras
de masa hidraulicasy
volumétricas.





