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Tiradores colocados en un lugar 
práctico para posicionamiento 
y ajuste precisos de los rodillos 

de entrada y cinta.

Tres rodillos de polietileno 
de uso alimentario.

Tolva de masa de acero inoxidable de 
resorte con interruptor de seguridad.

Tiradores en el lado 
delantero para fácil 

movilidad.

Base extensible de acero 
inoxidable sobre ruedas 

giratorias con freno.

Plato de recogida 
extensible recubierta de 
fieltro de lana fácilmente 

intercambiable.

La abertura delantera 
fácilmente accesible 
permite limpiar con 
facilidad los rodillos, 

la rasqueta y la alfombra 
de rodillos.

Roboform 
Moldeadora de baguettes duradera (de acero inoxidable) para piezas de masa con una forma perfecta
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Placa de recogida de acero 
inoxidable recubierta fieltro de lana 

en guías.

Cambio de cinta rápido y sencillo sin 
desarmado de la máquina.

Alfombra de rodillos con resorte 
de uso alimentario; fácilmente 

intercambiable y fácil de limpiar.

• Moldeadora de baguettes para baguettes francesas y otros panes alargados.
• Equipada con 3 rodillos de uso alimentario.
• Palancas de ajuste ergonómicas fáciles de usar para estirar y moldear
• Cintas transportadoras de fieltro de lana para un moldeado suave de la masa
• Idónea para piezas de masa de 50 a 1200 g.
• Procesa hasta 1500 piezas por hora
• Anchura de moldeado máx. 76 cm
• Placa de recogida integrada y extensible recubierta de fieltro de lana
• Diseño compacto que ocupa un espacio mínimo
• Fácilmente accesible para limpiar los rodillos, la rasqueta y la alfombra de 

rodillos
• Tiradores en el lado delantero para fácil movilidad
• Tolva de masa de acero inoxidable de resorte con interruptor de seguridad

Opciones

• Control de velocidad variable para una mejor manipulación de la masa o 
tipos de masa hidratados

• Componentes eléctricos monofásicos

Potencia 0,4 kW, trifásica, peso neto 220 kg
An x Pr x Al 108 x 72 x 77 cm (con chasis Al 158 - 170 cm)
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Roboform
Moldeadora de baguettes duradera (de acero inoxidable) con 3 rodillos y cintas 

de fieltro para unas piezas de masa con una forma perfecta
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